附件4:
关于部分检验项目的说明

一、脱氢乙酸及其钠盐
脱氢乙酸及其钠盐作为食品添加剂，广泛用作防腐剂，对霉菌具有较强的抑制作用。长期大量食用脱氢乙酸及其钠盐超标产品，可能对人体健康产生一定影响。根据《GB 2760-2014食品安全国家标准 食品添加剂》规定，糕点中脱氢乙酸及其钠盐使用量不得超过0.5g/kg，使用标准防腐剂超范围使用的原因可能是个别企业为防止食品腐败变质，使用了该添加剂，或者使用的复配添加剂中含有该添加剂。

二、钠
钠是人体必需的营养元素。根据《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》（GB 28050-2011）中条款6.4的要求，钠的允许误差范围为≤120%标示值。钠元素不合格原因可能是原辅料质量控制不严，包括食品原料本底含量不清等；生产加工环节控制不严，包括生产加工过程中搅拌不均匀、企业未按标签明示值或企业标准的要求进行添加。

三、食品标签
食品标签是指预包装食品容器上的文字，图形，符号，以及一切说明物。食品标签的所有内容，不得以错误的、引起误解的或欺骗性的方式描述或介绍食品，也不得以直接或间接暗示性的语言、图形、符号导致消费者将食品或食品的某一性质与另一产品混淆。食品标签的所有内容，必须通俗易懂、准确、科学。食品标签是依法保护消费者合法权益的重要途径。

